
Creme de tomate, manjericão
Ovo de codorniz escalfado

ou

Camarão e abacate 
Misto de alfaces, tomate cherry

Molho cocktail

ou

Queijo chèvre gratinado
Batata-doce, mel, pinhões, pimenta rosa (N)

ou

Folhado de salmão e espinafres (G)
Rúcula selvagem

Molho bechamel aromatizado com Pernod 

* * *

Filete de robalo selado
Cenoura e courgette assadas

Puré de batata com aipo
Azeite de coentros

ou

Lombo de porco assado recheado com farinheira
Castanhas assadas, bróculos de rama (N)

Molho de ameixas

ou

Medalhões de vitela grelhados
Espargos grelhados

Batata sauté
Mousseline de estragão

Preço €45.00 - IVA Incluído

24 de Dezembro de 2024
Noite de Consoada 

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).

      Crianças - Quando acompanhadas pelos pais: 
     0-4 Anos  = Grátis | 5-6 Anos = 25% | 7-9 Anos  = 50% | 10-13 Anos = 75% | Acima de 13 = 100%



Menu de sobremesas

Crumble de maçã e ruibarbo (G)
Creme inglês

ou

Bolo de chocolate quente (G)
Gelado de baunilha

ou

Carpaccio de ananás em calda de açúcar
Canela, pimenta rosa, citrinos, vinho da madeira

ou

Cheesecake de abacate e lima
Chantilly

Café e chás

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).



25 de Dezembro de 2024
Almoço de Natal

Buffet

Selecção de terrinas
Espelho de camarão cozido

Sapateira recheada
Salmão fumado caseiro

Salmão marinado
Presunto de Parma com melão

Sortido de enchidos e carnes frias
Mousse de camarão
Selecção de sushi 

Saladas

Selecção de saladas do dia

Quente
Caril de camarão com arroz basmati

Amêijoas à Bulhão Pato 

Servido à sua mesa
Perú assado recheado (G)

 Salsicha chipolata
Puré de castanhas

Molhos de pão e arandos

Rosbife à Inglesa 
Pudim Yorkshire (G)
Molho de rabanete

Batatas e pastinaca assadas, couve-de-Bruxelas, couve-flor gratinada

Pratos principais vegetarianos disponíveis.

Sobremesas
Pudim de Natal flambeado com molho de brandy (G)

Frutos tropicais e da época 

Buffet de sobremesas

Tábua de queijos Internacionais

Café e tarteletes de frutos secos (G)

Preço: 94.00€ - IVA Incluído 

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).

      Crianças - Quando acompanhadas pelos pais: 
0-4 Anos = Grátis | 5-6 Anos = 25% | 7-9 Anos  = 50% | 10-13 Anos = 75% | Acima de 13 = 100%



25 de Dezembro de 2024
Jantar de Natal

Creme de abobora com gengibre
Amêndoas torradas (N)

ou

Seleção de acepipes sortidos

ou

Vol-au-vent recheado com camarão e cogumelos marron
Velouté de marisco

ou

Espetada de tamboril grelhado com ananás e tomate cherry
Salada coleslaw
Molho agridoce

***

Tranche de salmão grelhada
Esparregado de espinafres 

Batata cozida
Molho de mel e mostarda

ou

Perú assado recheado (G)
 Salsicha chipolata
Puré de castanhas

Molhos de pão e arandos

ou

Rosbife à Inglesa 
Pudim Yorkshire (G)
Molho de rabanete

Batatas assadas, pastinaca, couve-de-Bruxelas

Preço: €64.00 - IVA Incluído 

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).

      Crianças - Quando acompanhadas pelos pais: 
0-4 Anos = Grátis | 5-6 Anos = 25% | 7-9 Anos  = 50% | 10-13 Anos = 75% | Acima de 13= 100%



Menu de sobremesas

Pudim de Natal flambeado com molho de brandy (G)

ou

Crumble de maçã e ruibarbo
Creme inglês

ou

Bolo de chocolate quente
Gelado de baunilha

ou

Carpaccio de ananás em calda de açúcar
Canela, pimenta rosa, citrinos, vinho da madeira

***

Café e tarteletes de frutos secos (G)

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).


