
24 de Dezembro de 2025
Noite de Consoada

Sopa de cebola gratinada

ou

Tártaro de salmão com abacate
Molho de queijo creme

ou

Gratin de camarão, tamboril e espinafres

ou

Terrina de pato
Selecção de folhas verdes, laranja 

Doce de abóbora caseiro
Molho de vinho do Porto

Tranche de bacalhau fresco em crosta de broa de milho (G)
Brócolos salteados

Esmagada de batata 
Molho de limão e caju (N)

ou

Supremo de pintada assada no forno
Legumes assados

Puré de batata-doce
Molho de amoras

ou

Medalhões de novilho salteados
Feijão-verde com bacon

Batata Pont-Neuf
Molho de cogumelo Shimeji 

Preço €45.00 - IVA Incluído

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).

Crianças - Quando acompanhadas pelos pais:
0-6 Anos = 25% | 7-9 Anos = 50% | 10-12 Anos = 75% | 13 Anos = 100%



Crumble de maçã e ruibarbo (G)

Creme inglês

ou

Bolo de chocolate quente  (G)

Gelado de baunilha

ou

Carpaccio de ananás em calda de açúcar

Canela, pimenta rosa, citrinos, vinho da Madeira

Café e chá

24 de Dezembro de 2025
Menu de sobremesas 

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).



25 de Dezembro de 2025
Almoço de Natal

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).

Crianças - Quando acompanhadas pelos pais:
0-6 Anos = 25% | 7-9 Anos = 50% | 10-12 Anos = 75% | 13 Anos = 100%

BUFFET
Selecção de terrinas

Espelho de camarão cozido
Sapateira recheada

Salmão fumado caseiro
Salmão marinado

Presunto de Parma com melão
Sortido de enchidos e carnes frias

Mousse de camarão
Selecção de sushi

Saladas
Selecção de saladas do dia

Quente
Caril de camarão com arroz basmati

Amêijoas à Bulhão Pato  - azeite, coentros, alho, limão e vinho branco.

Servido à sua mesa
Perú assado recheado (G)

 Salsicha chipolata
Puré de castanhas (N)

Molhos de pão e arandos

ou

Rosbife à Inglesa 
Pudim Yorkshire (G)
Molho de rabanete

Batatas assadas e pastinaca, couve-de-Bruxelas, couve-flor gratinada

Pratos principais vegetarianos disponíveis

Sobremesas
Pudim de Natal flambeado com molho de brandy (G)

Frutos tropicais e da época 

Buffet de sobremesas
Tábua de queijos Internacionais

Café, chá e tarteletes de frutos secos (G)(N)

Preço €98.00 - IVA Incluído



25 de Dezembro de 2025
Jantar de Natal 

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).

Crianças - Quando acompanhadas pelos pais:
0-6 Anos = 25% | 7-9 Anos = 50% | 10-12 Anos = 75% | 13 Anos = 100%

Creme de ervilhas com hortelã

ou

Seleção de acepipes sortidos

ou

Camarão salteado com espargos
Azeite, coentros e alho

ou

Peito de pato fumado
Salada coleslaw 

Doce de abóbora caseiro

Filetes de dourada salteados
Puré de couve-flor, espargos verdes, tomate cherry e brócolos

Azeite de hortelã

ou

Perú assado recheado (G)
Salsicha chipolata 

Puré de castanhas (N)
Molhos de pão e arandos

ou

Rosbife à Inglesa 
Pudim Yorkshire (G)
Molho de rabanete

Batatas assadas, pastinaca, 
couve-de-Bruxelas, couve-flor gratinada

Preço €64.00 - IVA Incluído



25 de Dezembro de 2025
Menu de Sobremesas

Todos os pratos contêm gluten estão marcados com (G).
Pratos com frutos secos estão marcados com (N).

Pudim de Natal flambeado com molho de brandy (G)

ou

Crumble de maçã e ruibarbo (G)
Creme inglês

ou

Bolo de chocolate quente (G)
Gelado de baunilha

ou

Carpaccio de ananás em calda de açúcar
Canela, pimenta rosa, citrinos, vinho da Madeira

Café, chá e tarteletes de frutos secos (G)(N) 


