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CABRITA “NATIVE GRAPES”

Tipo: Tinto

Colheita: 2022

Regidio: Algarve — Portugal

Castas: Negra-Mole

Endlogo: Joana Maganita & Dinis Gongalves
Produtor: Cabrita Wines

Producéo: N/A

Grau alcodlico: 13 %

Notas de prova
Cor: Rubi
Aroma: Frutado, delicado, nota de morango e roma

Prova: Equilibrio de fruta e acidez, aveludado.

€35.20
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BARRANCOA

Tipo: Tinto

Colheita: 2020

Regidio: Alentejo — Portugal

Castas: Aragonés,Alfroucheiro e
Alicante Bouschet

Endlogo: Paulo Laureano

Produtor: Ribafreixo

Producéo: N/A

Grau alcodlico: 14%

Notas de prova
Cor: Granada
Aroma: Ameixa, frutos do bosque, espciaria e chocolate
negro.

Prova: Elegante e equilibrado com um agradavel final

Copo 125 ml: €4.40 Copo 175mcl: €5.30
Jarro 500 ml: €13.50 Garrafa 750 ml: €17.50
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GAUDIO CLASSICO

Tipo: Tinto

Colheita: 2016

Regidio: Vidigueira — Alentejo— Portugal

Castas: Alicante Bouschet, Aragonez,
Touriga Nacional, Tinta Miuda

Endlogo: Paulo Laureano

Produtor: Ribafreixo

Producgdo: 60.000 garrafas

Grau alcodlico: 14.0%

Notas de prova
Cor: Granada
Aroma: Compota de frutos negros, especiarias e tosta.

Prova: Equilibrado, fresco e persistente no final.

€24.90
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LAPA DOS GAIVOES

Tipo: Tinto

Colheita: 2015

Regido: Alentejo— Portugal

Castas: Alicante Bouschet, Aragonez,
Touriga Nacional, Trincadeira

Endlogo: Jodo Barbosa

Produtor: Jodo Barbosa

Producéo: N/A

Grau alcodlico: 14.5%

Notas de prova
Cor: Granada escura
Aroma: Fruto vermelho, Pimenta preta

Prova: Equilibrado, notas de especiarias, trufa.

€29.70
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DORINA LINDEMANN

Tipo: Tinto
Colheita: 2021
Regidio: Alentejo— Portugal

Castas: Touriga Nacional, Tinta Barroca, Touriga

Franca

Endlogo: Dorinna Lindemann

Produtor: Quinta da Plansel
Production: N/A
Alcohol %: 14.5

Notas de prova
Cor: Granada intensa
Aroma: Floral suave, notas de violeta e flor de laranjeira.
Prova: Notas de ameixa e a frutos silvestres, algum

picante e ao mesmo tempo suave com um final agradavel.

€23.60
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DORINA LINDEMANN
RESERVA
Tipo: Tinto
Colheita: 2020
Regido: Alentejo— Portugal
Castas: Touriga Nacional, Tinta Barroca,
Touriga Franca
Endlogo: Dorinna Lindemann
Produtor: Quinta da Plansel

Production: N/A

Alcohol %: 14.5

Notas de prova
Cor: Granada intensa
Aroma: Frutas doces e de notas florais com um final a
chocolate preto, a anis e magapao.
Prova: Notas de terra influenciada por frutas cristalizadas.
Estrutura muito densa e complexa. Com uma apresentagao

elegante e vigorosa.

€28.70
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CORTES DE CIMA

Tipo: Tinto

Colheita: 2019

Regidio: Alentejo— Portugal

Castas: Aragonez, Syrah, Touriga
Nacional, Petit Verdot

Endlogo: Hans Kristian Jorgensen
Produtor: Cortes de Cima

Producgéo: N/D

Grau alcodlico: 13.50%

Notas de prova
Cor: Cereja
Aroma: Maduro, fruta saborosa, com notas de especiarias e
baunilha.

Prova: Macio e elegante no palato, com fruta intensa.

€36.60
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HERDADE DOS GROUS

Tipo: Tinto

Colheita: 2021

Regidio: Alentejo — Portugal

Castas: Alicante Bouschet, Syrah,
Touriga Nacional, Aragonés

Endlogo: N/A

Produtor: Herdade dos Grous

Producéo: N/A

Grau alcodlico: 13.50%

Notas de prova
Cor: Granada profundo
Aroma: Complexo de fruta bem madura e menta.

Prova: Sabor rico em fruta, concentrado, final prolongado.

€33.90



JULIAN REYNOLDS -
GRANDE RESERVA

Tipo: Tinto

Colheita: 2014

Regidio: Alentejo — Portugal

Castas: Alicante Bouschet, Syrah,
Trincadeira

Endlogo: Nelson Martins

Produtor: Julian C. Reynolds

Producgdo: 10.000 garrafas

Grau alcodlico: 14.5%

Notas de prova
Cor: Granada
Aroma: Ameixas frescas, frutos do

especiarias e café verde.
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Boca: Estruturado, fresco com taninos redondos e elegantes,

num conjunto de longa e agradavel persisténcia.

€56.00
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QUINTA DO CARMO

Tipo: Tinto

Colheita: 2019

Regidio: Alentejo — Portugal

Castas: Aragonez, Trincadeira, Alicante Bouschet
Cabernet Sauvignon

Endlogo: Filipa Tomaz da Costa

Produtor: Bacalhoa, S.A.

Producéo: N/A

Grau alcodlico: 14.%

Notas de prova
Cor: Vermelho denso
Aroma: Aromas complexos de frutos vermelhos e baunilha.
Prova: Equilibrado e elegante que apresenta uma boa

estrutura, concentrado e com taninos suaves.

€36.50
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PERIQUITA

Tipo: Tinto

Colheita: 2021

Regidio: Peninsula de Setubal — Portugal
Castas: Casteldo, Trincadeira, Aragonez
Endlogo: Domingos S. Franco [ PERIALUIT,
Produtor: J. M. da Fonseca
Producgdo: 1.1 milhdes de litros

Grau alcodlico: 13%

Notas de prova
Cor: Rubi
Aroma: Amoras, framboesas, menta, morangos, alperce,
baunilha.
Prova: Frutado, equilibrado na acidez e nos taninos, madeira

suave.

Copo 125 ml: €5.30 Copo 175mcl: €6.10
Jarro 500 ml: €14.90 Garrafa 750 ml: €19.80
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QUINTA DE SAO SEBASTIAO

RESERVA
Tipo: Tinto
Colheita: 2017
Regidio: Lisboa — Portugal
Castas: Merlot, Touriga Nacional, Syrah —_—
Endlogo: Filipe Sevinate Pinto i3
QUINTA DE
S.SEBASTIAQ

Produtor: Quinta de S. Sebastido RESERVA |
Producéo: N/A

Grau alcodlico: 14.0%

Notas de prova
Cor: Granada profundo
Aroma: Fruta madura, flor de laranjeira e especiarias. Notas
tostadas obtidas pelo estadgio de 12 meses em barricas de
carvalho francés.

Prova: Intenso e elegante. Taninos fortes.

€41.90
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QUINTA DA ALORNA

Tipo: Tinto

Colheita: 2019

Regidio: Tejo — Portugal

Castas: Tinta Roriz, Casteldo,
Syrah, Alicante Bouschet

Endlogo: Marta Reis Simdes

QUINTA DA

Produtor: Quinta da Alorna
Producdo: 228.000 garrafas

Grau alcodlico: 13.5%

Notas de prova
Cor: Rubi carregado
Aroma: Limpo, notas de frutas vermelhas maduras e ligeiro
toque a madeira.
Prova: Encorpado, redondo com taninos suaves. Intenso,

suave e agradavel.

€19.70



o
AS VELAS

RESTAURANT - TERRACE

QUINTA DA ALORNA RESERVA

Tipo: Tinto

Colheita: 2019

Regidio: Tejo — Portugal

Castas: Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon
Endlogo: Marta Reis Simdes

Produtor: Quinta da Alorna

Producgdo: 80.000 garrafas

Grau alcodlico: 13.5%

Notas de prova
Cor: Purpura
Aroma: Intenso a violetas e groselha madura da Touriga
Nacional, com especiarias do Cabernet.
Prova: Equilibrado e redondo, confirma-se na boca o caracter

floral e frutos pretos maduros.

€29.50
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CASA DE SANTAR

Tipo: Tinto

Colheita: 2016

Regidio: Ddo — Portugal

Castas: Touriga Nacional,
Alfrocheiro, Tinta Roriz.

Endlogo: Pedro Vasconcellos

Produtor: Dao Sul

CASA
. SANTAR
Producéo: N/A i

Grau alcodlico: 14.0%

Notas de prova
Cor: Granada intenso com ligeiros tons acastanhados
Aroma: Intenso em frutos silvestres e especiarias. Nuances de
frutos vermelhos frescos e de tostados.

Prova: Frutado, macio, equilibrado e com final aveludado

€38.10
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KOMPASSUS

Tipo: Tinto

Colheita: 2021

Regidio: Bairrada — Portugal
Castas: Baga (OMPASSUS
Endlogo: Magda Costa & Anselmo Mendes i

Produtor: Kompassus Boutique Winery

Producgdo: 8.000

Grau alcodlico: 14%

Notas de prova
Cor: Vermelho profundo
Aroma: Fruta vermelha madura, compotas, notas florais

Prova: Equilibrado, harmonioso, taninos sedosos

€23.90
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CARM

Tipo: Tinto

Colheita: 2021

Regidio: Douro — Portugal

Castas: Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

Endlogo: Antonio Ribeiro

Produtor: CARM

Producéo: N/A

Grau alcodlico: 14.%

Notas de prova
Cor: Rubi
Aroma: Aroma complexado pelas discretas notas de madeira.
Prova: Sabor quente, denotando taninos firmes de textura

suave e final muito persistente.

€25.20
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PAPA FIGOS

Tipo: Tinto

Colheita: 2021

Regidio: Douro — Portugal

Castas: Tinto Roriz, Tinta Barroca,
Touriga Franca, Touriga Nacional

Endlogo: Luis Sottomayor

.. PAPA FIGOS
Produtor: Casa Ferreirinha pouRe

Produgdo: N/D

Grau alcodlico: 13.5%

Notas de Prova
Cor: Rubi profunda com nuances violetas.
Aroma: Notas florais a violeta e a esteva, aromas balsamicos
a resina e a cedro e frutos vermelhos e pretos bem maduros.
Prova: Bom volume e acidez. Taninos de boa qualidade. Final

longo, harmonioso e elegante

Copo 125 ml: €6.30 Copo 175 ml: €6.90
Jarro 500 ml: €17.40 Garrafa 750 ml: €22.80
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NUMERO PRIMO

Tipo: Tinto
Colheita: 2019
Regido: Douro

Castas: Touriga Nacional e Tinta Roriz
Touriga Franca e Tinta Barroca

Endlogo: Luis Tiago de Carvalho

Grau alcodlico: 14%

Nota de Prova
Cor: Rubi

Aroma : Fruta madura vermelha e preta, notas de chocolate.

Prova : Acidez equilibrada, corpo médio e persistente.

€39.90
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QUINTA DO COUQUINHO
RESERVA

Tipo: Tinto

Colheita: 2019

Regidio: Douro — Portugal

Castas: Touriga Nacional, Touriga Franca, Sousao

Endlogo: Jodo Brito e Cunha

Produtor: Quinta do Couquinho QU iEd
COUQUINHO
Produgdo: 3.750 garrafas RESERVA

Grau alcodlico : 14.5%

Notas de Prova
Cor: Retinta e densa
Aroma: Intensos e complexos, com destaque para a violeta,
figo e fruta preta (mirtilo, ginja, ameixa), muito bem
conjugadas com especiarias e baunilha.
Prova: Denso, poderoso mas elegante e fresco, confirmando
o nariz e dando-lhe uma profundidade enorme. Excelente
combinac¢do entre elegancia e poder.

€50.30
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CRASTO SUPERIOR TINTO

Tipo: Tinto

Colheita: 2020

Regidio: Douro — Portugal

Castas: Touriga Nacional, Touriga Franca, Sousdo e
Tinta Roriz

Endlogo: Manuel Lobo

Produtor: Quinta do Crasto és
Produgdo: N/A . CRAéTO )

DOURO DOC

Grau alcodlico : 14%

Notas de Prova
Cor: Violeta escura
Aroma: Frutos silvestres, especiarias, notas de bosque

Prova: Frutos silvestres, taninos sedosos, persistente

38.80€
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LOUIS LATOUR
Beaujolais-Villages

Tipo: Tinto

Colheita: 2021

Regidio: Borgonha — Franga
Castas: Gamay

Endlogo: N/A

Produtor: Louis Latour
Producéo: N/A

Grau alcodlico: 13%
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Notas de Prova
Cor: Rubi intenso
Aroma: Morangos e mirtilos

Prova: Taninos delicados, pimenta, noz-moscada

€29.80



